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" 2. BETRIEBANLEITUNG
WICHTIG

Cc

VOR GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN LESEN. BEI . 4 o100 O
PROBLEMEN WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS LV LDy
KU N D E N D I E N STTEAM . AIR FRY TOAST REHEAT WARM BAKE WINGS DEFROST CHIPS PIZZA

HINWEIS: Um alle Schutzstoffe auf den Heizelement- =
en zu entfernen, ist es notwendig, den Toaster 20
Minuten lang leer laufen zu lassen. Der Bereich muss

) .. UICK-START
gut bellftet sein, da der Ofen Dampfe ausstof3en kann.

Diese Dampfe sind ungefahrlich und beeintréachtigen
die Leistung des Ofens nicht. OPTION 1 @ )

Druck LEISTUNG Wahle Vorheizen
e «OO®

Druck Start/Pause Temperatur/Zeit auf

BROIL CHICKEN ~ VEGETABLE  STEAK SAUSAGE  AIRROAST FISH DEHYDRATE ~ FERMENT

die gewlinschte
OPTION 2
Benutzerhandbuch @ } } @
Druck LEISTUNG Wahle Vorheizen Druck Start
legen, um mit dem
v
B« B « e
Backofenr Air Fry/ Dehydrier-Korb Backform . .
Druck Start/Pause Preset Speisen in den Ofen

auswahlen "MENU"  Vorheizen zu beginnen



ANDERN VOREINSTELLUNG WAHREND DES KOCHENS WIE MAN DEN TOASTER DER AIR FRYER AUFHELLT

Hinweis :
@ fffffffffff Hinweis : Im Pausenzustand ist 1. Bertihren die Taste, um das Licht ein- oder
die Zeitpanel will stop auszuschalten (das Licht schaltet sich
Druck "PAUSE" counting. | | VW) automatisch nach 1 Minute aus).

2. Das Licht wird automatisch ein- und nach 2
Minuten wieder ausgeschaltet, wenn die Tiir

*********** Hinweis : Alle Voreinstellungen

leuchten, wenn VORHEIZEN DER AIR FRYER TOASTER OFEN

OX

Druck "MENU"

REHEAT WM

©

---- Hinweis : Wéahrend des
Kochens wird nur die
Wabhle Voreinstellung gewidhite

v

Druck "LEISTUBG"

Standardeinstellung: 200°C, 5SMINS

777777 Zeit und Temperatur kénnen nach Bedarf
eingestellt werden.
Auswah "Vorheizen"

Druck "Start"

TEMPERATUR-/ZEITSCHALTUHR :
Druck "Start"

AUSWAHL EINER VOREINSTELLUNG

@

i Hinweis :
Schalter Temp/Zeit 1. Lang driicken, um Zeit und
- Temperatur schnell einzustellen. we @Er CEN
2. Wenn der Backofen lauft, kannst IR0 D, kannst "MENU" beriihren, um

eine Voreinstellung auszuwéhlen,
oder die Tasten "+"/ "-" verwenden,
um vorwaérts oder rlickwérts zu

du die Zeit und Temperatur direkt
einstellen, ohne zu pausieren.
Temp/Zeit Gewlnschte
Einstellung einstellen

3. KOCHFUNKTIONEN

EMPFOHLE | EMPFOHLE ~ TEMP ZEIT EMPFOHLENE
VORWAHLEN| "\ TEMP | NEZEIT = BEREICH| RANGE POSITION

PIZZA 190 °C 12MIN | 60-200°C BIS ZU 2STD

AIRFRY TOAST REHEAT WARM BAKE WINGS DEFROST CHIPS PIZZA

BROIL CHICKEN ~ VEGETABLE STEAK SAUSAGE  AIRROAST FISH DEHYDRATE ~ FERMENT

PYNES

BRATEN 200 °C 20MIN | 60-200°C BIS ZU 2STD

EMPFOHLE |EMPFOHLE| TEMP ZEIT EMPFOHLENE
VORWAHLEN| “\E TEMP | NEZEIT | BEREICH | RANGE POSITION
,
Basierend auf HAHNCHEN 185°C 40MIN  60-200°C BIS ZU 2STD e ] §
AIR FRY 200 °C 18MIN  60-200°C BIS ZU 2STD den gewahlten
Speisen
L 7! !
— ; GEMUSE 180 °C 15MIN | 60-200°C BISZU 1STD  JA §
TOAST 180°C 7MIN  60-200°C BISZU1STD ~ JA 3
1
n Basierend auf o _200° 2
NARCMHUE,\I‘?éVA 160 °C 15MIN  60-200°C BIS ZU 2STD den gewahiten STEAK 190 °C 15MIN  60-200°C BISZU 1STD  JA 3
Speisen
Basierend auf WURST | 200°C  15MIN  60-200°CBISZU1STD JA :
WARM 70°C 1STD  60-100°C BIS ZU 8STD den gewahlten ) N
Speisen
1 1
BAKEN | 160°C | 35MIN |60-200°C| BIS ZU 2STD —iz LUFTBRATE | 200°C  30MIN | 60-200°C BIS ZU 2STD! :
N
1 1
FLUGEL 180 °C 18MIN 60-200°C BISZU 1STD JA 2 FISCH 180°C 15MIN  60-200°C BISZU 1STD  JA 3

PN

PYNEN

DEHYDRIER 60 °C 10STD  30-80°C BIS ZU
EN 24STD

AUFTAUEN| 50°C 30MIN | 30-80°C BIS ZU 2STD N -

CHIPS 200°C 15MIN  60-200°C BISZU 1STD  JA

PN

FERMENT 35°C 45MIN 30-60°C BIS ZU 8STD




