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" 2. GUIDE D'UTILISATION
IMPORTANT

Cc

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION. . + " o Al
S| VOUS AVEZ DES PROBLEMES, VEUILLEZ CONTACTER : NN
LE SERVICE D'ASSISTANCE A LA CLIENTELE.

VY o VY . Ve MIN

AIRFRY TOAST REHEAT WARM BAKE WINGS DEFROST CHIPS PIZZA

REMARQUE: Afin d'éliminer toutes les substances =
protectrlces Sur Ies éléments Chauﬁants || est néCGS- BROIL CHICKEN  VEGETABLE STEAK SAUSAGE  AIRROAST FISH DEHYDRATE ~ FERMENT
saire de faire fonctionner la Friteuse Grille-pain Four a

Air a vide pendant 20 minutes. Assurez-vous que la

zone soit correctement ventilée car le four peut émettre
des vapeurs. Ces vapeurs sont sans danger et ne OPTION 1
nuisent pas aux performances du four. 4
Appuyez sur Sélectionnez
1 LISTE DU CONTEN U Power Préchauffage
[ ] v
B < OO®

Appuyez sur Réglez la temp/temps
Démarrer/Pause sur le paramétre
souhaité
OPTION 2
Manuel d'utilisation @ } } @
Appuyez sur Sélectionnez Appuyez sur Démarrer
Power Préchauffage commencer le
préchauffage
v
4 4 @E N .
Grille du four er & Erire! Plaque de cuisson Pateau 4 miettes Appuyez sur Choisissez un Ajoutez les aliments
Démarrer/Pause préréglage en au four pour

appuyant sur "MENU".



CHANGER DE PREREGLAGE PENDANT LA CUISSON COMMENT ALLEGER LA FRITEUSE GRILLE-PAIN FOUR A AIR

REMARQUES :
,,,,,,,,,,, Remarque : En état de pause, le 1. Touchez le bouton pour allumer ou éteindre
panneau de temps la lumiere (la lumiére s'éteint automatiquement
Appuyez "PAUSE" arrétera de compter. @ """ au bout d'une minute).
ppuy 2. La lumiere s'allume et s'éteint automatiquement

au bout de 2 minutes lorsque la porte est

v
ouverte.
@ *********** Remarque : tous les préréglages . -
s'allument tandis que COMMENT PRECHAUFFER LA FRITEUSE GRILLE-PAIN FOUR A AIR

Appuyez sur "MENU" ce_lui sélectionné
- clignote.
B - - - Remarque : Pendant la cuisson, @
= e i seule le préréglage Appuyez sur "Power"
Choisissez un préréglage sélectionné s'allume.

Réglage par défaut : 200 C, 5SMINS
Le temps et la température peuvent étre

Sélectionnez ajustés selon les besoins
"Préchauffage”

Appuyez sur "Démarrer"

INTERRUPTEUR TEMPERATURE/HEURE Appuyez sur

v

®

"Démarrer”
COMMENT SELECTIONNER UN PREREGLAGE
Remarques :
nterrupteur Temp/Temps 1 appuyez longuement pour régler
v rapidement /e temps et la température_ ARFRY  TOAST  REHEAT  WARM BAKE WINGS  DEFROST  CHIPS PIzZA
2. Lorsque le four est en marche, vous wou  ouoe et o Sl /ous pouvez toucher "MENU" pour

pouvez directement régler le temps et sélectionner une présélection ou
la température sans fairede pause. utiliser le s boutons "+" / "-" pour
) avancer ou reculer dans la sélection
Réglez la temp/temps sur d'une présélection.

le parameétre souhaité

3. FONCTIONS DE CUISSON

TEMPERATURE TEMPS PAR| INTERVALLE |INTERVALLE| RAPPEL | POSITION

PREREGLAGE | pAR DEFAUT | DEFAUT e DE TEMPS |DU SHAKE| SUGGEREE

AIRFRY TOAST REHEAT WARM BAKE WINGS DEFROST CHIPS PIZZA

PIZZA 190 °C 12MINS | 60-200°C JUSQUA 2H
BROIL  CHICKEN VEGETABLE ~ STEAK  SAUSAGE  AIRROAST  FISH  DEHYDRATE FERMENT

PN

GRILLER 200 °C 20MINS | 60-200°C JUSQUA 2H
PREREGLAGE TEMPERATURE TEMPS PAR| 'NTERVALLE INTERVALLE RAPPEL | POSITION
PARDEFAUT | DEFAUT . .B% = DETEMPS DUSHAKE SUGGEREE

En fonction de POULET 185°C 40MINS = 60-200°C JUSQUA 2H :
FRITEUSE 200 °C 18MINS 60-200°C  JUSQUA 2H I'aliment que
A AR vous choisissez
L1 s !
X ] ; LEGUMES 180 °C 15MINS | 60-200°C JUSQUA 1H oul §
TOAST 180°C 7MINS 60-200°C  JUSQUA 1H oul 3
1
En fonction de ° -200° A 2
RECHAUFFER  160°C  15MINS 60-200°C  JUSQUA 2H kot que STEAK | 180°C | 15MINS | 60-200°C JUSQUA1H|  OUl E

vous choisissez

En fonction de ° o, A 2

CHAUEFER 70°C 1H 60-100°C | JUSQUA 8H aliment que SAUCISSE | 200 °C 15MINS | 60-200°C JUSQUA1H  Oul 3
vous choisissez

4 1

CUIRE 160°C 35MINS 60-200°C  JUSQUA 2H 72 ROTIAAIR | 200°C 30MINS = 60-200°C |JUSQUA2H 3

1 1

AILE 180 °C 18MINS 60-200°C  JUSQUA 1H oul g POISSON 180°C 15MINS | 60-200°C JUSQUA 1H oul §

1 1

o, J A o o A 2

DEGIVRER 50 °C 30MINS | 30-80°C  JUSQUA2H h ,g DES?\\E)DNRATA 60 °C 10H 30-80°C JUZ(‘LUA 3

1 1

CHIPS 200 °C 15MINS 60-200°C | JUSQUA 1H oul § FERMENTA 35°C 45MINS =~ 30-60°C  JUSQUA 8H | — §

TION




