INVVOLLY

AIR FRYER HORNO
TOSTADOR

IMPORTANTE

LEER TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE SU USO.
ANTE CUALQUIER PROBLEMA CONTACTE AL EQUIPO DE
SERVICIO AL CLIENTE.

NOTA: Para eliminar todas las sustancias protectoras
de los elementos calefactores, es necesario encender
vacio el horno tostador air fryer por 20 minutos.
Asegurese que el area esté bien ventilada ya que el
horno puede emitir vapores. Estos vapores son
seguros y no perjudican el funcionamiento del horno.

1. LISTA DE EMPAQUE

Manual de usuario

Rejilla del horno Cesta de freir/Deshidratar] Bandeja para hornear | Bandeja de migas

B
CONTACTA [ -,
CON ]
NOSOTROS

support@involly.com

Prefieres recetas y
tutoriales?

Mas recetas y guias de
usuario en el sitio de
INVOLLY.

support.involly.com
@Involly_Official

wifRo) » R

Qy *1888-598-8875 (US)  Mon-Fri 9am-5pm (PST)
+49 89-628-25828 (EU) Mon-Fri 9am-5pm (CET)

' 2. GUIA DE USO

vam— © MIN

AIRFRY TOAST REHEAT WARM BAKE WINGS DEFROST CHIPS PIZZA

BROIL CHICKEN ~ VEGETABLE  STEAK SAUSAGE  AIRROAST FISH DEHYDRATE ~ FERMENT

INICIO RAPIDO

OPTION 1 @ R
Pulse Pulse
Encender Precalentado
v
ey OO
Pulse Ajuste
Inicio/Pausa Temperatura/Tiempo
a la configuracion deseada
OPTION 2
© Q)
Pulse Pulse Pulse Inicio para
Encender Precalentado empezar precalentado
v
B« B ews
Pulse Elija una funcion Afada comida al
Inicio/Pausa pulsando "MENU" horno



CAMBIAR EL AJUSTE DURANTE LA COCCION COMO ILUMINAR EL HORNO TOSTADOR AIR FRYER

Nota : En el estado pausa, el panel de
tiempo dejara de contar.

Nota : Todos los ajustes se ilumi
naran mientras que el
seleccionado titilara.

NG DEROST G

- Nota : Durante la coccion, sdlo el
ajuste seleccionado se iluminara

SIGE ARROAST  FISH  DEYORATE FERMENT

Seleccione una Funcién

Pulse "Inicio"

CAMBIO DE TEMPERATURA/TIEMPO

Notas :

l 1. Pulse prolongadamente para

Cambie Temp./Tiempo ajustar tiempo y temperatura.
- 2. Cuando el horno esté en funcionamien

to, puede ajustar directamente el tiempo

y temperatura sin detener el horno
Seleccione Temp./Tiempo

al ajuste deseado

3. FUNCIONES DE COCCION

AIRFRY TOAST REHEAT WARM BAKE WINGS DEFROST CHIPS PIZZA

BROIL CHICKEN

TEMPERATURA TIEMPO | RANGO | RANGO DE
FUNCIONES "g\,GERIDA |SUGERIDO| DETEMP | TIEMPO

VEGETABLE STEAK SAUSAGE  AIR ROAST FISH DEHYDRATE ~ FERMENT

POSICION
DATORIO | g\;GERIDA

Enbase a

FREIR 200 °C 18MINS | 60-200°C HASTA 2H alimen- tos
que seleccione;

p—— |

TOSTAR 180°C 7MINS | 60-200°C HASTA 1H SI §

Enbase a

REALENTAR 160 °C 15MINS ' 60-200°C HASTA 2H alimen- tos
que seleccione;

Enbase a

CALENTAR 70°C 1H 60-100°C  HASTA 8H alimen- tos
que seleccione;

1

HORNEAR 160°C 35MINS  60-200°C HASTA 2H — §

1

ALITAS 180 °C 18MINS ' 60-200°C HASTA 1H Sl %

1

DESCONGELAR| 50 °C 30MINS | 30-80°C | HASTA 2H h 12

PAPAS . . ;

FRITAS 200 °C 15MINS ' 60-200°C HASTA 1H Sl 3

Notas :
1.Toque el boton para encender o apagar la luz (la
luz se apagara automaticamente en 1 minuto)

777777 2.La luz se apagara y prendera automaticamente
en 2 minutos si la puerta esta abierta.
2.La lumiere s'allume et s'éteint automatiquement
au bout de 2 minutes lorsque la porte est ouverte.

COMO PRECALENTAR EL HORNO TOSTADOR AIR FRYER

©

Pulse "Encender"

Ajuste por defecto: 200°C, 5SMINS
Tiempo y temperatura puede ser
ajustado segun sea necesario

®

Seleccione
"Precalentar"

<9

Pulse

COMO SELECCIONAR UNA FUNCION

NRFRY  TOAST  REHEAT  WARM

cHps  pzza

Puede tocar “MENU” para elegir o
usar los botones “+”/“-” y mover
hacia arriba y abajo para seleccio-
nar una funcion predeterminada

BROL  CHICKEN VEGETABLE  STEM

e

OAST  FISH  DEMYDRATE  FERVENT

TEMPERATURA TIEMPO | RANGO | RANGO DE POSICION
FUNCIONES | "g,GERIDA SUGERIDO| DETEMR = TIEMPO | PATORIO | gi;cERiDA

1

PIZZA 190°C  12MINS 60-200°C HASTA 2H :

1

ASAR 200°C | 20MINS 60-200°C HASTA 2H 2

,

POLLO 185°C 40MINS 60-200°C HASTA 2H :

L r1

VEGETAL 180°C | 15MINS 60-200°C HASTA2H  SI :

1

FILETE 190°C  15MINS 60-200°C HASTA2H  SI 2

1

SALCHICHA ~ 200°C | 15MINS |60-200°C HASTA1H Sl 2

1

ROSTIZAR | 200°C | 30MINS 60-200°C HASTA 2H 2
AL AIRE

1

PESCADO 180°C 15MINS 60-200°C HASTA1H S :

1

DESHIDRATAR| 60 °C 10H | 30-80°C |HASTA 24H 2

1

FERMENTAR  35°C 45MINS | 30-60°C  HASTA 8H | —




